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Sangiovese Chianti Classico, 2020, Weingut Tenuta Carleone. (Bild: PD)
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Das Chianti Classico ist eines der bekanntesten Anbaugebiete in der
Toskana. Die Weine aus Sangiovese sind oft kraftig, tanninbetont,
manchmal mit viel Extrakt beladen. Es geht auch anders, wie ein Beispiel

aus dem Jahr 2020 zeigt.

Die Rede ist vom Chianti Classico 2020 der Tenuta Carleone. Das ist
ein dichter, aber ungemein finessenreicher, gut strukturierter
Rotwein mit einem grossartigen Trinkfluss. Ich habe schon lange
nicht mehr ein solch elegantes Gewachs aus dieser berithmten und
gerne bereisten, toskanischen Appellation getrunken. Da wurde
nichts erzwungen, sondern einfach sorgfaltig und sortentypisch

vinifiziert.
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Das beweist auch das hellrote Rubinrot, das in der Regel einen
klassischen Sangiovese-Wein auszeichnet. Storende Holztone sind
nirgends auszumachen. Statt den vielfach eingesetzten Barriques
verwendet die Tenuta Carleone fiir die 18-monatige Reifung des Weins
ausschliesslich Zementtanks. Das Resultat ist ein charakter- und
stilvoller Chianti Classico aus Weinbergen der Gemeinde Radda. Sie
gehoren zu den hochstgelegenen Lagen des Gebiets. Dies sorgt fiir

frische Crus mit einer guten Sdure und einer eher kithleren Aromatik.

Verantwortlich fiir die Vinifikation ist der Onologe Sean O’Callaghan,
der lange Zeit fiir das Weingut Riecine gearbeitet hat. Er denkt
kompromisslos und gilt als Qualitatsfanatiker. In den Rebbergen wird
nach biodynamischen Methoden gearbeitet. Im Keller verzichtet
O’Callaghan auf allerlei Hilfsmittel wie Reinzuchtshefen und
Schonungsmittel. Diese Philosophie kommt all seinen Weinen zugute.

Sie spielen in der Champions League.

Sangiovese Chianti Classico, 2020, Weingut Tenuta Carleone, erhdltlich etwa iiber weibelweine.ch
fiir Fr. 21.90.
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