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COL D’ORCIA

MONTALCINO



COL D ORCIA HEISST DER HUGEL UBER DEM FLUSS ORCIA UND BEZEICHNET
DEN ORT MIT DEN WEINBERGEN, AUS DENEN UNSERE WEINE STAMMEN.
DARUBER HINAUS STEHT ES FUR DIE ENGE VERBINDUNG ZU UNSEREM TERROIR ,
DAS WIR SEIT 2010 NACH DEN REGELN DES OKOLOGISCHEN ANBAUS
BEWIRTSCHAFTEN . DIE MISSION VON COL D ORCIA IST ES , GELEITET VON
DER ERFAHRUNG DES MENSCHEN UND AUS LEIDENSCHAFT UND BEGEISTERUNG
HERAUS MIT SOLIDEM HANDWERK , DIE BESTEN WEINE HERZUSTELLEN, DIE MAN
AUS DER AUSSERGEWOHNLICHEN VERBINDUNG VON BODEN UND KLIMA
IM GEBIET VON MONTALCINO GEWINNEN KANN . SORGFALTIGE PFLEGE DES
BODENS , GEKONNTE KLONWAHL , NIEDRIGE ERTRAGE PRO HEKTAR UND
KONSEQUENTE PFLEGE DES WEINBERGS BRINGEN DAS HERVORRAGENDE

POTENZIAL DIESER REGION OPTIMAL ANS TAGESLICHT .




“ COL D' ORCIA “ SIGNIFIE COLLINE SUR LE FLEUVE ORCIA: C" EST LA QUE
POUSSENT NOS VIGNES, NAISSENT NOS VINS ET LE SYMBOLE DE NOTRE
ATTACHEMENT AU TERROIR QUE NOUS TRAVAILLONS SELON LES
REGLES DE L' AGRICULTURE BIOLOGIQUE DEPUIS 2010 . SAVOIR FAIRE ,
PASSION ET ENTHOUSIASME GUIDENT LES PERSONNES A COL D' ORCIA
DANS LE BUT DE PRODUIR DES VINS EXCEPTIONNELS , DE FACON
ARTISANALE ., GRACE A LA EXTRAORDINAIRE COMBINAISON ENTRE
LE SOL ET LE CLIMAT DE CETTE ZONE DE MONTALCINO . UN SOL
SOIGNEUSEMENT GERE ', LA SELECTION CLONALE, UN RENDEMENT A
L' HECTARE MODERE, UN SOIN MANUEL RIGOUREUX DU RAISIN,
PERMETTENT A NOS VIGNES D’ EXPRIMER AU MIEUX LE POTENTIEL

EXTRAORDINAIRE DE CETTE REGION .




POGGIO AL VENTO

POGGIO
AL VENTO

RUNELLO
MONTALCIN

RISERVA

COLD'ORCIA

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA D.O.C.G.

SANGIOVESE “ BRUNELLO *

DIE ESSENZ DES BRUNELLO DI MONTALCINO CLASSICO
HANDWERKLICH HERGESTELLTER , LANGE GEREIFTER WEIN AUS DER GLEICHNAMIGEN TRAUBE

DER WEINBERG VON POGGIO AL VENTO BEFINDET SICH AUF HALBER HANGHOHE,
IM HERZEN DES ANWESENS VON COL D ORCIA . BEZEICHNEND IST SEIN VON
KALKFOSSILEN DURCHZOGENER SANDBODEN . DIESE BODENBESCHAFFENHEIT SCHENKT
DEM WEIN EINE REIHE VON FEINEN UND SAMTENEN TANNINEN UND ZUGLEICH
GUTE KONSISTENZ UND LANGLEBIGKEIT . DIE HANDWERKSKUNST, DIE BEI DER PFLEGE
DES WEINBERGS EINGESETZT WIRD, KOMMT AUCH IM KELLER ZUM TRAGEN: DIE
VEREDELUNG ERFOLGT IN GROSSEN EICHENHOLZFASSERN AUS ALLIER UND SLAVONIA.
DARAUF FOLGT DIE VEREDELUNG IN DER FLASCHE . DIE HERSTELLUNG ERFOLGT NUR
IN BESONDERS GROSSEN WEINJAHREN UND IN BEGRENZTER MENGE , EIN KLASSEWEIN
FUR BESONDERE ANLASSE

L'ESSENCE DU BRUNELLO DI MONTALCINO CLASSIQUE
UN VIN DE GARDE ARTISANAL PROVENANT DU VIGNOBLE DU MEME NOM

LES VIGNES DE POGGIO AL VENTO SE TROUVENT A MI-COTE SUR LA COLLINE, AU CCEUR
DU DOMAINE COL D' ORCIA , SUR UN TERRAIN SABLONNEUX RICHE EN FOSSILES
CALCAIRES . CE SOL TRANSMET AU VIN UNE GAMME DE TANINS FINS ET VELOUTES, MAIS
AUSSI CONSISTANTS ET A LONGUE DUREE . LE SOIN ARTISANAL APPORTE AU SOIN DE LA
VIGNE SE POURSUIT EN CAVE AVEC L' ELEVAGE DANS DE GRANDS FUTS DE CHENE
D' ALLIER ET DE SLAVONIE PENDANT 48 MOIS. LE VIEILLISSEMENT SE POURSUIT, ENSUITE,
EN BOUTEILLE . CE CRU N’ EST PRODUIT QUE LES GRANDES ANNEES ET EN QUANTITES
LIMITEES. CAFEST UN VIN DE RACE , A RESERVER AUX GRANDES OCCASIONS.

MAGNUM A/DE 1,5 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



BRUNELLO DI MONTALCINO

COLDORCIA

BRUNELLO.
DI MONTALCINO
DOCG

BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G.

SANGIOVESE “ BRUNELLO *

DIE TRADITION DES HANDWERKLICH HERGESTELLTEN BRUNELLO, EINE ERLESENE
AUSWAHL AUS UNSEREN WEINBERGEN, IN GROSSEN EICHENFASSERN GEREIFT

EXKLUSIV AUS UNSEREN EIGENEN WEINBERGEN AM HUGEL ZUM FLUSS ORCIA ; UNSER
BRUNELLO IST DAS ERGEBNIS JAHRELANGER FORSCHUNG IN ZUSAMMENARBEIT MIT
UNIVERSITAREN EINRICHTUNGEN. DABEI WURDEN ALLE AGRONOMISCHEN
EIGENSCHAFTEN DES SANGIOVESE IN BETRACHT GEZOGEN UND DER HOHEPUNKT MIT
DEM WECHSEL ZUM BIOLOGISCHEN ANBAU VOLLZOGEN . AUCH HEUTE NOCH REIFT
DER BRUNELLO DI MONTALCINO IN COL D" ORCIA DREI JAHRE LANG IN GROSSEN
EICHENFASSERN . NACH DEM ABFULLEN IN DIE FLASCHE LAGERT DER WEIN ZUR
VEREDELUNG MINDESTENS EIN JAHR LANG IM KELLER, VON DER AUSSERGEWOHNLICHEN
LANGLEBIGKEIT UNSERER WEINE ZEUGEN MEHR ALS 50.000 FLASCHEN AUS JAHRGANGEN
AB DEN SECHZIGERN, DER BRUNELLO DI MONTALCINO IST EIN WEINFUBESONDERE
ANLASSE .

LA TRADITION DU BRUNELLO ARTISANAL SELECTIONNE DANS NOS VIGNOBLES ET
ELEVE DANS DE GRANDS FUTS DE CHENE

LE BRUNELLO EST PRODUIT EXCLUSIVEMENT DANS NOS VIGNOBLES SUR LA COLLINE
QUI SURPLOMBE LE FLEUVE ORCIA . C' EST LE RESULTAT D' ANNEES DE RECHERCHE
SUR LA CULTURE DU SANGIOVESE EN COLLABORATION AVEC PLUSIEURES UNIVERSITES
QUI ONT ABOUTI AU PASSAGE A LA CULTURE BIOLOGIQUE . AUJOURD’ HUI ENCORE, A
COL D' ORCIA , LE BRUNELLO DI MONTALCINO EST ELEVE PENDANT 3 ANS DANS DE
GRANDS FUTS DE CHENE . APRES LA MISE EN BOUTEILLE , IL EST ENCORE VIEILLI EN CAVE
PENDANT AU MOINS UN AN AVANT D' ETRE MIS EN VENTE . L' EVIDENCE DE LA
LONGEVITE DE NOS VINS EST LA DISPONIBILITE. DANS NOS CAVES DE PLUS DE 50.000
BOUTEILLES DE VIEILLES ANNEES A PARTIR DES ANNEES 1960. LE BRUNELLO DI MONTALCINO
EST UN VIN POUR LES GRANDES OCCASIONS .

MAGNUM A/DES-3- 15 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L UND/ET 0,375 L
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COL D'ORCIA

SANT'ANTIMO CABERNET D.O.C.

CABERNET SAUVIGNON

TERROIR UND KLIMA VON MONTALCINO IN VERBINDUNG MIT DER
INTERNATIONALEN REBSORTE PAR EXCELLENCE

DIESER WEIN , DER NUR IN BESONDERS GROSSEN WEINJAHREN UND IN BEGRENZTER
MENGE HERGESTELLT WIRD, IST DER REINSTE AUSDRUCK DER WELTWEIT BEKANNTESTEN
REBSORTE IN VERBINDUNG MIT DEM “ TERROIR “ VON MONTALCINO , DER IN DER
WELT SEINESGLEICHEN SUCHT . DIE NIEDRIGEN ERTRAGE DER REBSORTE ERGEBEN
EINEN WEIN MIT GROSSARTIGER STRUKTUR UND TIEFE . AUF DIE 18 - MONATIGE
VEREDELUNG IN BARRIQUEFASSERN AUS FRANZOSISCHEM EICHENHOLZ FOLGT
DIE FLASCHENREIFUNG - UND EIN ERGEBNIS AUS PURER RAFFINESSE UND ELEGANZ.
IM GLAS KOMMT DIE INTENSITAT EINES WARMEN UND TROCKENEN MEDITERRANEN
SOMMERS VOLL ZUM TRAGEN UND , WER DIE AUGEN SCHLIESST , KANN DAS
RAUSCHEN DES WINDES UND DAS ZIRPEN DER GRILLEN IM HINTERGRUND ERAHNEN.

LE TERROIR ET LE CLIMAT MARIE AU CEPAGE INTERNATIONAL PAR EXCELLENCE

PRODUIT EXCLUSIVEMENT PENDANT LES GRANDES ANNEES ET EN QUANTITES
LIMITEES , C' EST LA PURE EXPRESSION DU PLUS CELEBRE DES CEPAGES , ASSOCIE
AU TERROIR DE MONTALCINO , UNIQUE AU MONDE . LE RENDEMENT LIMITE
SE TRADUIT PAR UN VIN AYANT UNE STRUCTURE IMPORTANTE ET UNE GRANDE
PROFONDEUR. L' ELEVAGE DE 18 MOIS EN FUTS DE CHENE FRANGCAIS EST SUIVI
D' UN VIEILLISSEMENT EN BOUTEILLES , JUSQU " A CE QUE IL ATTEIGNE UNE FINESSE
ET UNE ELEGANCE INCOMPARABLES . DANS LE VERRE ON Y RETROUVE TOUTE L' INTENSITE
DE L' ETE MEDITERRANEEN , CHAUD ET SEC , ET SI L' ON FERME LES YEUX , ON PEUT
REVER DU SOUFFLE DU VENT ET DU CHANT DES GRILLONS .

MAGNUM A/DE 1,5 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



NEARCO

SANT'ANTIMO D.O.C.

MERLOT , CABERNET SAUVIGNON , SYRAH

KOMPLEXER GESCHMACK UND INTERNATIONALE AROMEN IN VERBINDUNG
MIT DEM TERROIR VON MONTALCINO

NEARCO BEDEUTET AUF GRIECHISCH “ NEUER FUHRER “ UND ERINNERT AN DIE
HERAUSFORDERUNG , DIE COL D ORCIA IN DEN 80ER JAHREN ANNAHM : ALS EINES
DER ERSTEN UNTERNEHMEN SETZTE SIE “ INTERNATIONALE " REBSORTEN IN
MONTALCINO EIN . MERLOT , CABERNET SAUVIGNON UND SYRAH FANDEN AN DEN
HANGEN DER HUGEL ZUM FLUSS ORCIA IDEALE BEDINGUNGEN UND KONNTEN
IHR POTENZIAL VOLL ENTFALTEN . NEARCO WIRD AUS DIESEN TRAUBEN , DIE MIT
GROSSEM FACHWISSEN KOMBINIERT WERDEN , ZUSAMMENGESTELLT UND REIFT
ZWOLF MONATE IM BARRIQUE . EIN NEUARTIGER WEIN MIT GROSSER
PERSONLICHKEIT UND STRUKTUR, IN DEM DER MERLOT DELIKAT MIT DER KRAFT
DES CABERNET UND DER WURZE VOM SYRAH VERSCHMILZT.

SAVEURS ET AROMES INTERNATIONAUX SE MELENT A L' UNICITE DU
TERROIR DE MONTALCINO.

EN GREC, NEARCO SIGNIFIE « NOUVEAU LEADER » ; IL EVOQUE LE DEFI LANCE ,
DANS LES ANNEES 1980, PAR COL D' ORCIA , L' UNE DES PREMIERES ENTREPRISES
A IMPLANTER DES CEPAGES INTERNATIONAUX A MONTALCINO : MERLOT, CABERNET,
SAUVIGNON ET SYRAH LESQUELS ONT TROUVE SUR LES PENTES DE LA COLLINE
QUI SURPLOMBE LE FLEUVE ORCIA LES CONDITIONS IDEALES POUR EXPRIMER TOUT
LEUR POTENTIEL . NEARCO EST VINIFIE AVEC CES RAISINS, ASSEMBLES AVEC
COMPETENCE, ET ELEVE, PENDANT 12 MOIS , EN FUTS . C' EST UN VIN INNOVATEUR,
DE GRANDE ELEGANCE ET BIEN STRUCTURE , LA DELICATESSE DU MERLOT SE MARIE
PARFAITEMENT A LA PUISSANCE DU CABERNET ET AUX FRUITS EPICES DE LA SYRAH.

MAGNUM A/DE 15 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L
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COLD'ORCIA

ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.

SANGIOVESE “ BRUNELLO *

ROSSO DI MONTALCINO ODER EINE VORSCHAU AUF EINEN ZUKUNFTIGEN BRUNELLO?

DER NAME “ BANDITELLA “ STEHT FUR EINEN BESONDEREN ORT, DESSEN ZUGANG
“ VERBANNT " ( IT. BANDIRE = VERBANNEN ) IST, UM SEINE EINZIGARTIGKEIT ZU
BEWAHREN . DER BANDITELLA VON COL D" ORCIA BIETET EINE HERVORRAGENDE
QUALITAT UND IST EIN WEIN, DER STRUKTUR UND LANGLEBIGKEIT DES BRUNELLO
MIT DER FRISCHE UND DER FREIGIEBIGKEIT DES ROSSO DI MONTALCINO VERBINDET.
REICH AN GESCHMACK , GEWICHTIG , MIT INTENSIVER UND EINLADENDER FRUCHTNOTE,
ELEGANT UNTERSTUTZT VON TANNINEN UND GEWURZEN AUS DER 12 - MONATIGEN
VEREDELUNG IM TONNEAU AUS FRANZOSISCHER EICHE . MODERN UND INNOVATLYV,
ABER AUCH MIT GROSSER ACHTUNG VOR DEM TERROIR .

ROSSO DI MONTALCINO OU AVANT-PREMIERE D' UN FUTUR BRUNELLO ?

LE NOM “ BANDITELLA “ INDIQUE UN LIEU SPECIAL, DONT L' ENTREE EST « INTERDITE »
AFIN D' EN PRESERVER LE CARACTERE UNIQUE . LE VIGNOBLE « BANDITELLA » PRODUIT
UNE QUALITE EXCELLENTE POUR UN VIN QUI ASSOCIE LA GRANDE STRUCTURE ET
LONGEVITE DU BRUNELLO A LA FRAICHEUR ET A LA VIVACITE DU ROSSO DI MONTALCINO.
RICHE , IMPORTANT AVEC UN FRUIT, INTENSE ET ATTIRANT, IL EST ELEGAMMENT
SOUTENU PAR LES TANINS ET LES EPICES PROVENANT DU VIEILLISSEMENT PENDANT
12 MOIS EN FUT DE CHENE FRANCAIS . VIN MODERNE ET INNOVATEUR , MAIS FORTEMENT
RESPECTUEUX DE SON TERROIR ..

MAGNUM A/DE 15 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0,75 L



ROSSO DI MONTALCINO

COL DYORCIA

ROSSO
DI MONTALCINO

ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.

SANGIOVESE “ BRUNELLO *

SANGIOVESE DI MONTALCINO, FRISCH UND FRUCHTIG FUR JEDEN
AUGENBLICK DES TAGES

ROSSO DI MONTALCINO COL D ORCIA ENTSTEHT AUS EINER ERLESENEN AUSWAHL
VON REINEM SANGIOVESE AUS EIGENEM ANBAU , NUR MIT DEN AM BESTEN FUR
EINEN FRISCHEN UND FRUCHTIGEN ROTEN GEEIGNETEN REBEN . EIN KLASSISCHER
WEIN , DER EIN JAHR NACH DER LESE HERAUSKOMMT UND UBER DIE STRUKTUR
DES SANGIOVESE UND DIE FUR DAS TERROIR VON MONTALCINO TYPISCHE
INTENSITAT VERFUGT UND ZUGLEICH DIE GESAMTE FRISCHE UND FRUCHTIGKEIT
EINES JUNGEN WEINES HAT . COL D’ ORCIA , EINER DER GROSSTEN HERSTELLER
DES ROSSO DI MONTALCINO , SPIELTE IN DEN 70ER JAHREN EINE HERAUSRAGENDE
ROLLE BEI DER ENTWICKLUNG DES DOC .

LE SANGIOVESE DE MONTALCINO, FRAIS ET FRUITE, A SAVOURER
A TOUT INSTANT

LE ROSSO DI MONTALCINO COL D' ORCIA PROVIENT DE VIGNOBLES SANGIOVESE PURS
SELECTIONNES DANS LE DOMAINE ET QUI FOURNISSENT LE RAISIN IDEAL POUR UN
ROUGE FRAIS ET FRUITE . UN VIN CLASSIQUE , QUI SORT UN AN APRES LA VENDANGE,
CARACTERISE PAR LA STRUCTURE DU SANGIOVESE , L' INTENSITE TYPIQUE DU TERROIR
DE MONTALCINO , MAIS QUI PRESENTE EGALEMENT TOUTE LA FRAICHEUR ET
LE FRUIT D' UN VIN JEUNE . DANS LES ANNEES 1970, COL D' ORCIA, L' UN DES PRINCIPAUX
PRODUCTEURS DE ROSSO DI MONTALCINO , A JOUE UN ROLE DETERMINANT DANS
L' OBTENTION DE L' AOC .

MAGNUM A/DE 5-3 UND /ET 1,5 LT - FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0,75 L UND 0,375 L



SPEZIERI

TOSCANA

TOSCANA [.G.T.

SANGIOVESE, CILIEGIOLO

JUNG, FRUCHTIG, EIN WEIN FUR JEDEN TAG

DER NAME FUR DIESEN WEIN STAMMT VON DER ANTIKEN KUNST DER
GEWURZMISCHUNG . ER BESTEHT AUS SANGIOVESE IN VERBINDUNG MIT
EINER TRADITIONELL TOSKANISCHEN REBSORTE : DEM CILIEGIOLO.
SPEZIERI IST EIN JUNGER WEIN , ER WIRD OHNE VEREDELUNG IN FLASCHEN
GEFULLT , FRUCHTIG , UNKOMPLIZIERT ZU TRINKEN , SEHR VIELSEITIG , WAS
DIE GASTRONOMISCHEN KOMBINATIONSMOGLICHKEITEN ANGEHT.
IM SOMMER SCHMECKT ER AUCH GUT GEKUHLT .

UN VIN JEUNE ET FRUITE POUR TOUS LES JOURS

CE VIN TIRE SON NOM DE L' ART ANTIQUE DE MELANGER LES EPICES.
IL SE COMPOSE DE SANGIOVESE LIE A UN CEPAGE TOSCAN TRADITIONNEL :
LE CILIEGIOLO . SPEZIERI EST UN VIN JEUNE , MIS EN BOUTEILLE SANS
VIEILLISSEMENT , FRUITE , FACILE A BOIRE . TRES VERSATILE , IL ACCOMPAGNE
TOUTES SORTES DE METS . IDEAL EGALEMENT A BOIRE FRAIS PENDANT
L' ETE .

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



GINEPRONE

CHIANTI D.O.C.G.

SANGIOVESE , CABERNET SAUVIGNON

TRADITIONELLER CHIANTI AUS DEN HUGELN VON SIENA

DER NAME GINEPRONE BEZIEHT SICH AUF DAS WURZIGE WACHOLDER-GEWACHS.
DIESER CHIANTI AUS DEN HUGELN VON SIENA HAT ANKLANGE AN DIE AROMEN DER
FUR DAS MEDITERRANE UNTERHOLZ TYPISCHEN KRAUTER . KOMPLEX UND GEHALTVOLL,
MIT ELEGANTEN HOLZNOTEN AUS DER VEREDELUNG , IST ER DENNOCH FRUCHTIG
UND UNKOMPLIZIERT ZU GENIESSEN . DER GINEPRONE IST DIE VERSION DES CHIANTI
AUS MONTALCINO , DER DIE TOSKANA IN DER GANZEN WELT BERUHMT GEMACHT HAT.

CHIANTI TRADITIONNEL DES COLLINES DE SIENNE

LE NOM DE “ GINEPRONE “ EVOQUE LE GENIEVRE . CE CHIANTI DES COLLINES DE
SIENNE RAPPELLE LE PARFUM DES HERBES DES SOUS-BOIS MEDITERRANEENS.
COMPLEXE ET CORSE , AVEC D’ ELEGANTES NOTES DE BOIS DUES AU VIEILLISSEMENT,
IL DEMEURE CEPENDANT FRUITE ET FACILE A BOIRE . LE GINEPRONE EST LA VERSION
DU CHIANTI DE MONTALCINO, LE VIN QUI A RENDU LA TOSCANE CELEBRE DANS LE
MONDE ENTIER .

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



GHIAIE BIANCHE
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SANT'ANTIMO D.OC.

CHARDONNAY

TRADITIONELLER CHARDONNAY MIT BARRIQUE - GARUNG

GHIAIE BIANCHE IST EIN WEIN AUS CHARDONNAY-TRAUBEN VON COL D ' ORCIA.
ER GART IM BARRIQUE UND WIRD MIT HAUFIGEM BATTONAGE AUF DEM
BODENSATZ VEREDELT . MIT IHM KANN MAN DIE FASZINATION VON MONTALCINO
MIT DER BERUHMTESTEN VARIANTE DER AROMATISCHEN WEISSEN TRAUBE
ERLEBEN . IN DIESEM WEIN STECKT DIE GANZE TIEFE UND INTENSITAT EINES
MEDITERRANEN SOMMERS ZUSAMMEN MIT DER FUR DIE ABENDE DER ERNTEZEIT
TYPISCHEN FRUCHTIGKEIT.

UN CHARDONNAY TRADITIONNEL FERMENTEEN BARRIQUE

LE GHIAIE BIANCHE EST UN CHARDONNAY, CULTIVE A COL D' ORCIA , FERMENTE EN
BARRIQUE ET ENSUITE SOUMIS A PLUSIEURS BATONNAGES . IL VOUS PERMET D’ APPRECIER
TOUT LE CHARME DE MONTALCINO , DU CEPAGE DE RAISIN BLANC AROMATIQUE LE PLUS
CONNU . CE VIN RASSEMBLE TOUTE LA PROFONDEUR ET L' INTENSITE DES ETES
MEDITERRANEENS ET LA SENTEUR FRUITEE PROPRE AUX NUITS FRAICHES DE
LA VENDANGE .
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FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



PINOT GRIGIO
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SANT'ANTIMO D.O.C. 7 TOSCANA L.G.T.

PINOT GRIGIO

JUNGER UND FRISCHER WEISSWEIN

DER PINOT GRIGIO VON COL D' ORCIA IST DAS ERGEBNIS EINER BLUHENDEN
WANDERUNG VOM URSPRUNGLICHEN NORDEN ITALIENS ZU DEN SONNIGEN
HUGELN DER TOSKANA . DIE TRAUBEN WERDEN IN DEN FRUHEN MORGENSTUNDEN
GELESEN UND ZWEI TAGE LANG GEKUHLT AUFBEWAHRT, SO DASS DIE AROMASTOFFE
VON DER TRAUBENSCHALE ZUM - FLEISCH WANDERN KONNEN . DER DARAUS
ENSTEHENDE WEIN HAT EIN INTENSIVES FRUCHTAROMA , IST EDEL UND ELEGANT
UND ZUGLEICH VON EINLADENDEM GESCHMACK. DIE GROSSE AROMATISCHE
FRISCHE BASIERT AUF DEN STARKEN TEMPERATURSCHWANKUNGEN ZWISCHEN
TAG UND NACHT IN DEN EBENEN, IN DENEN DIE REBSTOCKE STEHEN.

UN VIN BLANC JEUNE ET FRAIS

LE PINOT GRIS DE COL D' ORCIA EST LE RESULTAT DE LA MIGRATION , DU NORD DE
L' ITALIE , DONT CE CEPAGE EST ORIGINAIRE , AUX COLLINES ENSOLEILLEES DE LA
TOSCANE . LES RAISINS SONT CUEILLIS AU PETIT MATIN ET CONSERVES DEUX JOURS DANS
UN MILIEU FRAIS POUR FAVORISER LE TRANSFERT DES AROMES DE LA PEAU A LA PULPE.
LE VIN QUI EN DERIVE POSSEDE UN FRUIT INTENSE , AIMABLE ET ELEGANT , AINSI
QU UNE SAVEUR INVITANTE . SA GRANDE FRAICHEUR AROMATIQUE EST LE FRUIT DE
LA REMARCABLE DIFFERENCE DE TEMPERATURE ENTRE LE JOUR ET LA NUIT DANS
LES PLAINES OU LES VIGNOBLES SONT IMPLANTES.

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



PASCENA

MOSCADELLO DI MONTALCINO D.O.C.

MOSCATO BIANCO

DER GESCHICHTSTRACHTIGE WEIN VON MONTALCINO

DER DICHTER GIAMBATTISTA REDI NANNTE DEN MOSCADELLO IN SEINEM GEDICHT
“BACCO IN TOSCANA " 1685 “ GOTTLICH " UND “ ANMUTIG " UND WIDMETE IHN DEN
DAMEN VON PARIS UND DEN “ SO SCHONEN UND LEBENSFROHEN AN DER THEMSE ".
DER MOSCADELLO IST EIN PASSITO MIT GERINGEM ALKOHOLGEHALT, DESSEN
GESCHICHTLICHE WURZELN BIS IN DIE RENAISSANCE REICHEN . REICHHALTIG UND
LEBENDIG STEHT ER IM DELIKATEN GLEICHGEWICHT ZWISCHEN VERFUHRERISCHEN
ANKLANGEN AN APRIKOSE , PFIRSICH UND TANGERINE MIT ERFRISCHENDER SAURE.
ER SCHMECKT HERRLICH ~ OB ALLEIN ODER MIT SPEISEN WIE FOIE GRAS ODER REIFEM
KASE SOWIE FRISCHEM OBST, SUSSEM ODER GEBACK .

LE VIN HISTORIQUE DE MONTALCINO

DES 1685 , GIAMBATTISTA REDI, DANS SON CEUVRE « BACCHUS EN TOSCANE »,
CELEBRAIT « LA GRACE DU MOSCADELLETTO DE MONTALCINO, LE DESTINANT AUX
DAMES DE PARIS ET DE LONDRES , QUI , DE LEUR BEAUTE , REJOUISSENT LA TAMISE . »
LE MOSCADELLO EST UN VIN DE VENDANGES TARDIVES AU DEGRE D' ALCOOL MODESTE,
DONT L' HISTOIRE PLONGE SES RACINES DANS LA RENAISSANCE . RICHE ET VIBRANT,
IL MAINTIENT UN EQUILIBRE DELICAT ENTRE LES SEDUISANTES NOTES DE L' ABRICOT,
DE LA PECHE ET DE LA TANGERINE AVEC UNE RAFRAICHISSANTE ACIDITE . DELICIEUX
SEUL, IL ACCOMPAGNE PARFAITEMENT DES PLATS SALES , COMME LE FOIE GRAS OU LES
FROMAGES AFFINES , AINSI QUE LES FRUITS FRAIS , LES GATEAUX ET LES BISCUITS .

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.75 L



GRAPPE

DISTILLERIE : BERTA

GRAPPA DI BRUNELLO

DIE GESCHICKTE ZUSAMMENSTELLUNG VERLEIHT DEM GRAPPA
EINEN FRISCHEN DUFT UND EINEN WEICHEN GESCHMACK

EIN JUNGER GRAPPA, DER DIE FRISCHE DES TRESTERS ,
DER IHN AUSMACHT, IN SICH TRAGT. DURCH DEN
DESTILLIERVORGANG , DER DIREKT NACH DEM ABSTECHEN
STATTFINDET, KONNEN DIE HARMONISCHSTEN UND
ANGENEHMSTEN ORGANOLEPTISCHEN BESTANDTEILE
EXTRAHIERT WERDEN.

GRAPPA UN ASSEMBLAGE SAVANT QUI DONNE SON PARFUM FRAIS ET
DI BRUNELLO SA SAVEUR MOELLEUSE A LA GRAPPA

UNE FAU-DE-VIE JEUNE , QUI EXPRIME LA FRAICHEUR DES MARCS

: DE RAISIN DONT ELLE DERIVE . LA DISTILLATION , REALISEE

COL I'ORCIA IMMEDIATEMENT APRES LE SOUTIRAGE , PERMET D’ EXTRAIRE
LES PARTIES ORGANOLEPTIQUES LES PLUS HARMONIEUSES ET
AGREABLES .

ENUTA

POGGIO GRAPPA POGGIO AL VENTO

AL VENTO® 4 ELEGANTER DUFT, SEIDIGER UND LANG ANHALTENDER
GESCHMACK

DER IN HOLZ GEREIFTE GRAPPA WIRD DEM BEDEUTENDEN WEIN ,
VON DEM ER ABSTAMMT, GERECHT. DEN DESTILLIERTEN
ROHSTOFF KENNZEICHNET EIN ANGENEHMER UND ANHALTENDER
DUFT NACH VANILLE

UN PARFUM ELEGANT, UN GOUT VELOUTE ET PERSISTANT

GRAFPA N
D1 BRUNELLO GRAPPA VIEILLIE SOUS BOIS, QUI REFLETE PLEINEMENT LE VIN
ELEGANT DONT PROVIENT SA MATIERE PREMIERE DISTILLEE

COL IYORCIA ELLE SE DISTINGUE PAR SON PARFUM VANILLE ET PERSISTANT.

GRAPPA OLMAIA
OLMAIA DIE GESCHICKTE ZUSAMMENSTELLUNG VERLEIHT DEM GRAPPA
CRAPPA EINEN FRISCHEN DUFT UND EINEN WEICHEN GESCHMACK
D1 CABERNET EIN JUNGER GRAPPA , DER AN DIE EIGENSCHAFTEN DER REBSORTEN

ERINNERT, AUS DENEN ER STAMMT.VOLLAROMATISCHER ,
ANHALTENDER DUFT UND HARMONISCHER GESCHMACK MIT
SEHR ANGENEHMEM UND LEICHT WURZIGEM NACHGESCHMACK .

o UN ASSEMBLAGE REUSSI QUI NOUS OFFRE UNE GRAPPA AU
PARFUM FRAIS ET A LA SAVEUR DOUCE

UNE EAU-DE-VIE JEUNE , RAPPELANT LES CARACTERISTIQUES DE
cot. PORCIA SON CEPAGE D' ORIGINE . ELLE POSSEDE UN PARFUM AROMATIQUE,
PLEIN ET PERSISTANT , UNE SAVEUR HARMONIEUSE AVEC UN
PETIT ARRIERE-GOUT D' HERBE TRES AGREABLE

GRAPPA PASCENA
FUR DEN MOSCADELLO TYPISCHER DUFT

EIN BRANNTWEIN VON SELTENER FEINHEIT, BEI DEM SICH
DAS AUSGESPROCHENE AROMA DES MOSCATO MIT DESSEN
ANHALTENDEM NACHGESCHMACK VEREINT.

LE PARFUM TYPIQUE DU MOSCADELLO

UNE GRAPPA D' UNE FINESSE RARE : L' AROME MARQUE
: DERIVANT DU MUSCAT SE MARIE ADMIRABLEMENT AVEC LA
D MON . PERSISTANCE DE L' ARRIERE - GOUT

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.50 L
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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

FRANTOIO , LECCINO , MORAIOLO , OLIVASTRA

EIN BIOLOGISCHES PRODUKT VON COL D' ORCIA

DIE OLIVENHAINE BEFINDEN SICH AUF DEM HUGEL ZUM FLUSS ORCIA HIN. JEDE
SORTE ERNTET MAN EIGENS ZU DEM FUR SIE PERFEKTEN REIFUNGSGRAD. DURCH
KALTPRESSUNG BINNEN 24 STUNDEN NACH DER ERNTE EXTRAHIERT . DURCH DIE
ZUSAMMENSETZUNG GEWINNT MAN EIN IN SEINER FLUSSIGKEIT , DEN BITTEREN
NOTEN UND SEINER SCHARFE SEHR AUSGEWOGENES OL . VON KLARER , GRUNER
FARBE , MIT GELBEN REFLEXEN UND ZARTEM , EINDEUTIGEM OLIVENDUFT . DER
GESCHMACK IST FRUCHTIG UND MIT LEICHTER SCHARFE MIT ANKLANG AN DEN
RENETTE-APFEL .

UN PRODUIT BIOLOGIQUE COL D" ORCIA

LES OLIVIERS SONT SITUES SUR LA COLLINE SURPLOMBANT LE FLEUVE ORCIA . CHAQUE
VARIETE EST CUEILLIE SEPAREMENT, LORS DE SA MATURATION IDEALE . LES FRUITS
SONT BROYES A FROID DANS LES 24 HEURES SUIVANT LA CUEILLETTE . L' ASSEMBLAGE
DONNE UNE HUILE OU LA FLUIDITE , L' AMER ET LE PIQUANT SONT PARFAITEMENT
EQUILIBRES . LIMPIDE , VERTE AVEC DES REFLETS JAUNES DORES , CETTE HUILE A UN
PARFUM D’ OLIVE NET MAIS DELICAT . SA SAVEUR EST FRUITEE , MODEREMENT
PIQUANTE ET EVOQUE LA POMME REINETTE .

FLASCHE/BOUTEILLE A/DE 0.50 L UND/ET 0.25 L
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