ESSEN/DAVID SCHNAPP
Garum statt Fond

Restaurant Rutz
Chausseestrasse 10115 Berin-Mitte;
Telefon: +4930 24 6287 60;
‘montagsbis freitags ab 18 Uhr.

Das cinzige Drei-Steme-Restaurant der deut-
schen Hauptstads, ausserdem ausgezeichnet

Rauchanstrich sowie wiederum etwas Karpfen-
‘Garum. Esistderschlichteste Gang des Meniis,
in dem ansonsten Gerichte wie Gemilde mit
einerVielzahl von Farb-oder eben Geschmacks-
schichtenaufgebaut werden. Zartes Schweine-
kinn und Kohl etwa klings zuniichst wie cin

deutsches Gericht, wird durch eingelegte
Senfsaat, Kohlbluten und Kohlbltenessig

mit viereinhalb Gault-Millau-Hauben, st cin sowie fermentierte Tomaten aber in fein ab-
i i  um i
Derschnelle  mit dieser i irzsauce seinen
Gerichten Tiefe und ihen. B q
fgrund ihrer konzeptionl-
arbeitet. Frithe
bekatm, s Lotal i i
Bundes-  von Meerrettich. Fe
Miso,
ausufernde Anmoderation hervorragend.
X
und d die auf di ‘Tomaten-und

WEIN/PETER RUEDI

Stachelschwein und Aussenseiter

‘Elena Walh: Istrice. Cabernet Alto Adige
DOC2020.13,5%.

‘Weibel Weine, Thun-Gwate. Fr. 31.-.
weibelweine.ch

Zur Echtheits-Obsession mancher Wein-
freaks gehortdie Skepsis gegeniiber «inter-
nationalen Sorten. So16blich die Auf-

pektakuliren Weissweinen wie
dem Beyond the Clouds oder dem Genwirz-
traminer Kastelaz auch einen fastre

Clbernet Sauvighan crginat durch 10 ro-
zent Cabernet Franc. r trigtdem schdnen
‘Namen eistrice» (Stachelschwein) und war
T
‘anderen Merlots, bemerkenswerte Wei
aus Lagrein oder elbst i

i

‘Wie bei vielen Wald-und
Rotbeerfruch
der d mit Wein, ich,
Kuril ist die Vor- ‘Schokolade;sehr wilrzig, kriftig, aber sozu-
llung, s Wil sagen:
einem W feindenT:
dass nicheal- Elena Walch, dieseitih Signora
hen, d lereiin'Tra Is Archi-
sinn, Bod dich
i e Venedig. Das
‘Weinbergen'
3 VignKnis dings s urtcnusehe, e belden
istniche einzuschen, wieso bei der Viel-  (bei Tramin),
LS pich chpmuschan

antwortet.
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